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Рабочая программа по учебному предмету «Технология » (6 - 8 классы) разработана 

на основе требований к результатам освоения основной образовательной программы 

основного общего образования с учетом программ, включенных в ее структуру. 

Рабочая программа по учебному предмету «Технология » (6-7    классы -2часа в 

неделю, 8 классы -1 час в неделю.)   

Данная рабочая программа содержит: 

1) планируемые результаты освоения учебного предмета; 

2) содержание учебного предмета; 

3) тематическое планирование с указанием количества часов, отводимых на освоение 

каждой темы. 

 

  

 

РАЗДЕЛ I. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА 

«ТЕХНОЛОГИЯ» 

 

Личностными результатами освоения программы по технологии являются: 

 Формирование целостного мировоззрения, соответствующего современному 

уровню развития науки и общественной практики; 

 Формирование ответственного отношения к учению, готовности и способности, 

учащихся к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к обучению и 

познанию; 

 Самооценка умственных и физических способностей при трудовой деятельности в 

различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации; 

 Развитие трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; 

 Формирование коммуникативной компетентности в общении и сотрудничестве со 

сверстниками; 

 Проявление технико-технологического и экономического мышления при 

организации своей деятельности; 

 Формирование основ экологической культуры, соответствующей современному 

уровню экологического мышления; 

 Развитие эстетического сознания через освоение художественного наследия 

народов России и мира, творческой деятельности эстетического характера; 

 

Метапредметными результатами освоения программы по технологии являются: 

 

 Самостоятельное определение цели своего обучения, постановка и формулировка 

для себя новых задач в учебе и познавательной деятельности; 

 Алгоритмитизированное планирование процесса познавательно-трудовой 

деятельности; 

 Выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих 

потребительскую стоимость; 

 Формирование и развитие компетентности в области использования 

информационно-коммуникационных технологий (ИКТ); 

 Организация учебного сотрудничества и совместной деятельности с учителем и 

сверстниками; 

 Соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и 

созидательного труда; 



 Формирование и развитие экологического мышления, умение применять его в 

познавательной, коммуникативной, социальной практике и профессиональной 

ориентации. 

 

Предметными результатами освоения программы по технологии являются: 

 

 осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; 

формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической 

культуры и культуры труда; уяснение социальных и экологических последствий 

развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, 

энергетики и транспорта;  

 овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, 

решения творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического 

оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда;  

 овладение средствами и формами графического отображения объектов или 

процессов, правилами выполнения графической документации;  

 формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным 

предметам для решения прикладных учебных задач; 

 развитие умений применять технологии представления, преобразования и 

использования информации, оценивать возможности и области применения 

средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере 

обслуживания; 

 формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми 

технологиями, их востребованности на рынке труда. 

 

 

 

6 класс 

По завершении учебного года обучающийся: 

 называет и характеризует актуальные технологии возведения зданий и сооружений, 

профессии в области строительства, характеризует строительную отрасль региона 

проживания; 

 описывает жизненный цикл технологии, приводя примеры; 

 оперирует понятием «технологическая система» при описании средств удовлетворения 

потребностей человека; 

 проводит морфологический и функциональный анализ технологической системы; 

 проводит анализ технологической системы – надсистемы – подсистемы в процессе 

проектирования продукта; 

 читает элементарные чертежи и эскизы; 

 выполняет эскизы механизмов, интерьера; 

 освоил техники обработки  текстильных материалов; 

 применяет простые механизмы для решения поставленных задач по модернизации / 

проектированию технологических систем; 

 строит модель механизма, состоящего из нескольких простых механизмов по 

кинематической схеме; 

 получил и проанализировал опыт исследования способов жизнеобеспечения и 

состояния жилых зданий микрорайона / поселения; 

 получил и проанализировал опыт решения задач на взаимодействие со службами ЖКХ; 



 получил опыт мониторинга развития технологий произвольно избранной отрасли, 

удовлетворяющих произвольно избранную группу потребностей на основе работы с 

информационными источниками различных  видов; 

 получил и проанализировал опыт модификации механизмов (на основе технической 

документации) для получения заданных свойств (решение задачи); 

 получил и проанализировал опыт планирования (разработки) получения материального 

продукта в соответствии с собственными задачами (включая моделирование и разработку 

документации) или на основе самостоятельно проведенных исследований 

потребительских интересов. 

7 класс 

По завершении учебного года обучающийся: 

 называет и характеризует актуальные и перспективные технологии в области 

энергетики, характеризует профессии в сфере энергетики, энергетику региона 

проживания; 

 называет и характеризует актуальные и перспективные информационные технологии, 

характеризует профессии в сфере информационных технологий; 

 характеризует автоматизацию производства на примере региона проживания, 

профессии, обслуживающие автоматизированные производства, приводит произвольные 

примеры автоматизации в деятельности представителей различных профессий; 

 перечисляет, характеризует и распознает устройства для накопления энергии, для 

передачи энергии; 

 объясняет понятие «машина», характеризует технологические системы, 

преобразующие энергию в вид, необходимый потребителю; 

 объясняет сущность управления в технологических системах, характеризует 

автоматические и саморегулируемые системы; 

 осуществляет сборку электрических цепей по электрической схеме, проводит анализ 

неполадок электрической цепи; 

 осуществляет модификацию заданной электрической цепи в соответствии с 

поставленной задачей, конструирование электрических цепей в соответствии с 

поставленной задачей; 

 выполняет базовые операции редактора компьютерного трехмерного проектирования 

(на выбор образовательной организации); 

 конструирует простые системы с обратной связью на основе технических 

конструкторов; 

 следует технологии, в том числе, в процессе изготовления субъективно нового 

продукта; 

 получил и проанализировал опыт разработки проекта освещения выбранного 

помещения, включая отбор конкретных приборов, составление схемы электропроводки; 

 получил и проанализировал опыт разработки и создания изделия средствами учебного 

станка, управляемого программой компьютерного трехмерного проектирования; 

 получил и проанализировал опыт оптимизации заданного способа (технологии) 

получения материального продукта (на основании собственной практики использования 

этого способа). 

 

8 класс 

По завершении учебного года обучающийся: 



 называет и характеризует актуальные и перспективные технологии обработки 

материалов, технологии получения материалов с заданными свойствами; 

 характеризует современную индустрию питания, в том числе в регионе проживания, и 

перспективы ее развития; 

 называет и характеризует актуальные и перспективные технологии транспорта; 

 называет характеристики современного рынка труда, описывает цикл жизни 

профессии, характеризует новые и умирающие профессии, в том числе на предприятиях 

региона проживания; 

 характеризует ситуацию на региональном рынке труда, называет тенденции ее 

развития; 

 перечисляет и характеризует виды технической и технологической документации; 

 характеризует произвольно заданный материал в соответствии с задачей деятельности, 

называя его свойства (внешний вид, механические, электрические, термические, 

возможность обработки), экономические характеристики, экологичность (с 

использованием произвольно избранных источников информации); 

 объясняет специфику социальных технологий, пользуясь произвольно избранными 

примерами, характеризует тенденции развития социальных технологий в 21 веке, 

характеризует профессии, связанные с реализацией социальных технологий; 

 разъясняет функции модели и принципы моделирования; 

 создает модель, адекватную практической задаче; 

 отбирает материал в соответствии с техническим решением или по заданным 

критериям; 

 составляет рацион питания, адекватный ситуации; 

 планирует продвижение продукта; 

 регламентирует заданный процесс в заданной форме; 

 проводит оценку и испытание полученного продукта; 

 описывает технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического 

изображения; 

 получил и проанализировал опыт лабораторного исследования продуктов питания; 

 получил и проанализировал опыт разработки организационного проекта и решения 

логистических задач; 

 получил и проанализировал опыт компьютерного моделирования / проведения 

виртуального эксперимента по избранной обучающимся характеристике транспортного 

средства; 

 получил и проанализировал опыт выявления проблем транспортной логистики 

населенного пункта / трассы на основе самостоятельно спланированного наблюдения; 

 получил и проанализировал опыт моделирования транспортных потоков; 

 получил опыт анализа объявлений, предлагающих работу; 

 получил и проанализировал опыт проектирования и изготовления материального 

продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не 

требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования / настройки) рабочих 

инструментов / технологического оборудования; 

 получил и проанализировал опыт создания информационного продукта и его 

встраивания в заданную оболочку; 

 получил и проанализировал опыт разработки (комбинирование, изменение параметров 

и требований к ресурсам) технологии получения материального и информационного 

продукта с заданными свойствами. 

 

Результаты по блокам содержания. 



Блок I. Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии 

и перспективы их развития 

  

 

 называть и характеризовать актуальные управленческие, медицинские, 

информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, 

машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии; 

   называть и характеризовать перспективные управленческие, медицинские, 

информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, 

машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии; 

 объяснять на произвольно избранных примерах принципиальные отличия современных 

технологий производства материальных продуктов от традиционных технологий, 

связывая свои объяснения с принципиальными алгоритмами, способами обработки 

ресурсов, свойствами продуктов современных производственных технологий и мерой их 

технологической чистоты; 

 проводить мониторинг развития технологий произвольно избранной отрасли на основе 

работы с информационными источниками различных видов. 

 приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы 

развития технологий в сферах медицины, производства и обработки материалов, 

машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере. 

 

Блок II. Формирование технологической культуры и проектно- технологического 

мышления обучающихся 

 

  

  следовать технологии, в том числе в процессе изготовления субъективно нового 

продукта; 

 оценивать условия применимости технологии в том числе с позиций экологической 

защищенности; 

 прогнозировать по известной технологии выходы (характеристики продукта) в 

зависимости от изменения входов / параметров / ресурсов, проверяет прогнозы опытно-

экспериментальным путем, в том числе самостоятельно планируя такого рода 

эксперименты; 

 в зависимости от ситуации оптимизировать базовые технологии (затратность – 

качество), проводит анализ альтернативных ресурсов, соединяет в единый план несколько 

технологий без их видоизменения для получения сложносоставного материального или 

информационного продукта; 

 проводить оценку и испытание полученного продукта; 

 проводить анализ потребностей в тех или иных материальных или информационных 

продуктах; 

 описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического 

изображения; 

 анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и 

недостатки в контексте заданной ситуации; 



 проводить и анализировать разработку и / или реализацию прикладных проектов, 

предполагающих: 

- изготовление материального продукта на основе технологической документации с 

применением элементарных (не требующих  регулирования) и сложных (требующих 

регулирования / настройки) рабочих инструментов / технологического оборудования; 

- модификацию материального продукта по технической документации и изменения 

параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального 

продукта; 

- определение характеристик и разработку материального продукта, включая его 

моделирование в информационной среде (конструкторе); 

- встраивание созданного информационного продукта в заданную оболочку; 

- изготовление информационного продукта по заданному алгоритму в заданной оболочке; 

 проводить и анализировать разработку и / или реализацию технологических проектов, 

предполагающих: 

- оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального 

продукта (после его применения в собственной практике); 

-обобщение прецедентов получения продуктов одной группы различными субъектами 

(опыта), анализ потребительских свойств данных продуктов, запросов групп их 

потребителей, условий производства с выработкой (процессированием, регламентацией) 

технологии производства данного продукта и ее пилотного применения; разработку 

инструкций, технологических карт для исполнителей, согласование с заинтересованными 

субъектами; 

 разработку (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) 

технологии получения материального и информационного продукта с заданными 

свойствами; 

 проводить и анализировать разработку и / или реализацию проектов, предполагающих: 

 планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей 

собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации); 

 планирование (разработку) материального продукта на основе самостоятельно 

проведенных исследований потребительских интересов; 

 разработку плана продвижения продукта; 

 проводить и анализировать конструирование механизмов, простейших роботов, 

позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с 

помощью материального или виртуального конструктора). 

Выпускник получит возможность научиться: 

 выявлять и формулировать проблему, требующую технологического решения; 

 модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией / заказом / 

потребностью / задачей деятельности и в соответствии с их характеристиками 

разрабатывать технологию на основе базовой технологии; 

 технологизировать свой опыт, представлять на основе ретроспективного анализа и 

унификации деятельности описание в виде инструкции или технологической карты; 

 оценивать коммерческий потенциал продукта и / или технологии. 

 



Блок III.Построение образовательных траекторий и планов в области 

профессионального самоопределения 

 

  

 характеризовать группы профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, 

производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов 

питания, сервиса, информационной сфере, описывает тенденции их развития, 

 характеризовать ситуацию на региональном рынке труда, называет тенденции ее 

развития, 

 разъяснять социальное значение групп профессий, востребованных на региональном 

рынке труда, 

 характеризовать группы предприятий региона проживания, 

 характеризовать учреждения профессионального образования различного уровня, 

расположенные на территории проживания обучающегося, об оказываемых ими 

образовательных услугах, условиях поступления и особенностях обучения, 

 анализировать свои мотивы и причины принятия тех или иных решений, 

 анализировать результаты и последствия своих решений, связанных с выбором и 

реализацией образовательной траектории, 

 анализировать свои возможности и предпочтения, связанные с освоением 

определенного уровня образовательных программ и реализацией тех или иных видов 

деятельности, 

 получит опыт наблюдения (изучения), ознакомления с современными производствами 

в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, 

производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере и деятельностью 

занятых в них работников, 

 получит опыт поиска, извлечения, структурирования и обработки информации о 

перспективах развития современных производств в регионе проживания, а также 

информации об актуальном состоянии и перспективах развития регионального рынка 

труда. 

Выпускник получит возможность научиться: 

 предлагать альтернативные варианты траекторий профессионального образования 

для занятия заданных должностей; 

 анализировать социальный статус произвольно заданной социально-профессиональной 

группы из числа профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, 

производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов 

питания, сервиса, информационной сфере. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



РАЗДЕЛ  II.  СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ» 

 

6 класс. 

 

Блок 1. Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии 

и перспективы их развития  

1.3. Технологическая система. 

Технологическая система как средство удовлетворения базовых и социальных 

нужд человека. Входы и выходы технологической системы. Технологическая система, 

элемент и уровень технологической системы, подсистема, надсистема. Вход, процесс и 

выход технологической системы. Последовательная, параллельная и комбинированная 

технологические системы. Управление технологической системой (ручное, 

автоматизированное, автоматическое). Обратная связь. 

Развитие технологических систем и последовательная передача функций 

управления и контроля от человека технологической системе. Робототехника. Системы 

автоматического управления. Программирование работы устройств. 
Техническая система (подсистема, надсистема). Основные части машин: двигатель, 

передаточный механизм, рабочий (исполнительный) орган. Механизмы: цепной, зубчатый 

(зубчатая передача), реечный. Звенья передачи: ведущее, ведомое. Передаточное 

отношение. 

Функция технической системы. Анализ функции технической системы. Метод 

морфологического анализа. Этапы морфологического анализа 

 Практические работы: Ознакомление с технологическими системами. 

Ознакомление с роботами - пылесосами, климатическими приборами в быту. Выполнение 

эскизов простых механизмов. Знакомство с морфологическим анализом. 

 

1.13.Технологии возведения, ремонта и содержания зданий и сооружений.  

Инструктаж по технике безопасности. Цели и задачи изучения предмета 

«Технология». Понятие о технологиях возведения зданий и сооружений (инженерно-

геологические изыскания, технологическое проектирование строительных процессов, 

технологии нулевого цикла, технологии возведения надземной части здания, технологии 

отделочных работ). 

Технологии ремонта и содержания зданий и сооружений. Эксплуатационные 

работы (санитарное содержание здания, техническое обслуживание здания, ремонтные 

работы), жилищно-коммунальное хозяйство (ЖКХ). 

Энергетическое обеспечение домов, энергоснабжение (электроснабжение, 

теплоснабжение, газоснабжение). Электробезопасность, тепловые потери, энер-

госбережение. Способы экономии электроэнергии, устранения тепловых потерь в 

помещении, экономии воды и газа. 

Практические работы: Ознакомление со строительными технологиями. 

Энергетическое обеспечение нашего дома: разработка эскиза светильника.  

 

 

1.14.  Технология в сфере быта  

 Планировка помещений жилого дома (квартиры). Зонирование пространства 

жилого помещения (зоны приготовления пищи, приѐма гостей, сна и отдыха, санитарно-

гигиеническая зона). Зонирование комнаты подростка. Проектирование помещения на 

бумаге и с помощью компьютера. 
Освещение жилого помещения. Типы освещения (общее, местное, направленное, 

декоративное, комбинированное). Нормы освещѐнности в зависимости от типа 

помещения. Лампы, светильники, системы управления освещением 



Технологии содержания и гигиены жилища. Экология жилища. Технологии уборки 

помещений. Технические средства для создания микроклимата в помещении. 
 

Практические работы: Мини-исследование жилого дома учащегося (планировка 

помещения). Генеральная уборка кабинета технологии. 

 

 

 

 

 

 

1.15. Технологии кулинарной обработки  пищевых продуктов.  

 

Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. Натуральное 

(цельное) молоко. Молочные продукты. Молочные консервы. Кисломолочные продукты. 

Сыр. Методы определения качества молока и молочных продуктов. Посуда для 

приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Молочные супы и каши: 

технология приготовления и требования к качеству. Подача готовых блюд. Технология 

приготовления творога в домашних условиях. Технология приготовления блюд из 

кисломолочных продуктов. 

Виды блюд из жидкого теста. Продукты для приготовления жидкого теста. 

Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания 

теста и выпечки блинов. Технология приготовления теста и изделий из него: блинов, 

блинчиков с начинкой, оладий и блинного пирога. Подача их к столу. 
Определение качества мѐда органолептическими и лабораторными методами. 
Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов. Содержание влаги в 

продуктах, еѐ влияние на качество и сохранность продуктов. Способы хранения овощей и 

фруктов. Свежезамороженные овощи. Подготовка к заморозке, хранение и условия 

кулинарного использования свежезамороженных продуктов. 
Влияние экологии окружающей среды на качество овощей и фруктов. Определение 

доброкачественности овощей по внешнему виду Методы определения количества 

нитратов в овощах с помощью измерительных приборов в химических лабораториях, с по-

мощью бумажных индикаторов в домашних условиях. Способы удаления лишних 

нитратов из овощей. Общие правила механической кулинарной обработки овощей. 
Правила кулинарной обработки, обеспечивающие сохранение цвета овощей и 

содержания витаминов. Правила измельчения овощей, наиболее распространѐнные формы 

нарезки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки. 
Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и гарниров к мясным и 

рыбным блюдам. Технология приготовления салата из сырых овощей (фруктов). 

Украшение готовых блюд продуктами, входящими в состав салатов, зеленью. 

Значение и виды тепловой обработки продуктов (варка, припускание, 

бланширование, жарение, пассерование, тушение, запекание). Преимущества и недостатки 

различных способов тепловой обработки овощей. Технология приготовления салатов и 

винегретов из варѐных овощей. Условия варки овощей для салатов и винегретов, 

способствующие сохранению питательных веществ и витаминов. Требования к качеству и 

оформлению готовых блюд.  

Пищевая ценность рыбы. Содержание в ней белков, жиров, углеводов, витаминов. 

Виды рыбы. Маркировка консервов. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и 

сроки хранения рыбной продукции. Разделка рыбы. Санитарные требования при 

обработке рыбы. 
Тепловая обработка рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы. Подача 

готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд. 



Пищевая ценность нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, 

углеводов, витаминов. Виды нерыбных продуктов моря, продуктов из них. 
Технология приготовления блюд из нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. 

Требования к качеству готовых блюд. 
Практические работы: Приготовление молочного супа. Приготовление салата из 

сырых овощей. Приготовление блюда из вареных овощей. Приготовление блюда из рыбы 

и морепродуктов. Приготовление блинов. 

 

 

 

 

1.16.Технологии растениеводства и животноводства.  

 
Состав и свойства почвы. Подготовка почвы под посадку. Агротехнические 

приѐмы обработки: основная, предпосевная и послепосевная. Профессия агроном. 

Технология подготовки семян к посеву: сортировка, прогревание, протравливание, 

закаливание, замачивание и проращивание, обработка стимуляторами роста, посев семян 

на бумаге. 
Технологии посева семян и посадки культурных растений. Рассадный и 

безрассадный способы посадки.  

Содержание животных как элемент технологии преобразования животных 

организмов в интересах человека. Строительство и оборудование помещений для 

животных, технические устройства, обеспечивающие необходимые условия содержания 

животных и уход за ними. Содержание собаки в городской квартире. Выполнение 

гигиенических процедур, уход за шерстью. Содержание собаки вне дома. Условия для 

выгула собак. 

Практические работы: Подготовка семян к посеву. Проращивание семян. 

Проектирование простейших технических устройств для ухода за животными. 

 

 

1.17. Материальные технологии.  

 

Общие свойства текстильных материалов: физические, эргономические, 

эстетические, технологические. Виды и свойства хлопчатобумажных и льняных тканей. 

Понятие «трикотаж». Вязаные изделия в современной моде. Материалы, 

инструменты, машины и автоматы для вязания. 

 Виды крючков. Правила подбора в зависимости от вида изделия и толщины нитки. 

Организация рабочего места при вязании. Основные виды петель при вязании крючком: 

начальная петля, воздушная петля, столбик без накида, столбик с накидом. Условные 

обозначения, применяемые при вязании крючком. Вязание полотна: начало вязания, 

вязание рядами, основные способы вывязывания петель, закрепление петель. 

Плотное вязание по кругу. Основное кольцо, способы вязания по кругу: по спирали, 

кругами. Особенности вязания плоских форм и объемных фигур. Профессия вязальщица 

текстильно-галантерейных изделий. Ажурное вязание по кругу. Смена ниток в 

многоцветном вязании. 

Практические работы: Ознакомление со свойствами тканей из хлопка и льна. Набор 

начального ряда. Вязание полотна (прямого, по кругу).  Ажурное вязание.  

 

 

 

Блок 2. Формирование технологической культуры и  проектно- технологического 

мышления.  



2.1 Способы представления технической и технологической информации  
 Способы отображения  и получения технической информации. Способы 

отображения и получения технологической информации. Памятки. Разработка памятки по 

технике безопасности при работе на швейной машине.  

Практические работы: Разработка памятки по ТБ при работе на швейной машине.  

 

 

 

 

 

2.3.Исследовательская и созидательная деятельность.  

( Творческий проект)  

 

Разработка и реализация творческого проекта. Источники информации при выборе 

темы проекта. Реализация этапов творческого проекта. Выполнение требований к 

готовому проекту. Разработка технологической карты. Расчет стоимости проекта. 

Разработка рекламы проекта. Работа над проектным изделием. Правила оформления 

пояснительной записки.  Защита (презентация проекта). 

Проект «Аксессуары крючком и спицами». 

Практические работы: Определение потребности. Подбор технологии. Разработка 

технологической карты. Разработка рекламы проекта. Создание портфолио. 

 

 

 

2.4. Формирование технологической культуры 

 и   технологического мышления.  

 

Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом. Основные узлы 

швейной машины. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. 

Подготовка швейной машины к работе. Неполадки, связанные с неправильной заправкой 

ниток. 

Приѐмы работы на швейной машине: начало работы, поворот строчки под углом, 

закрепление машинной строчки в начале и конце работы, окончание работы. Назначение и 

правила использования регулирующих механизмов: вид строчки, длина и ширина стежка, 

скорость и направление шитья. Классификация машинных швов: соединительные 

(стачной шов вразутюжку и стачной шов взаутюжку), краевые (шов вподгибку с 

открытым срезом, шов вподгибку с открытым обмѐтанным срезом, шов вподгибку с 

закрытым срезом) и отделочные.  

Требования к выполнению машинных работ. Основные операции при машинной 

обработке изделия: предохранение срезов от осыпания — обмѐтывание зигзагообразной 

строчкой и оверлоком; постоянное соединение деталей — стачивание; постоянное 

закрепление подогнутого края — застрачивание (с открытым и закрытым срезами). 

Удаление строчки временного назначения. 

Понятия «одежда», «аксессуары». Классификация одежды. Требования, 

предъявляемые к одежде. Конструирование одежды и аксессуаров. Муляжный и 

расчѐтный методы конструирования. Снятие мерок для изготовления одежды 
Технологическая последовательность изготовления выкройки по своим меркам (на 

примере прямой юбки с кулиской для резинок).  

Подготовка выкройки к раскрою. Изготовление выкройки по заданным размерам 

(на примере сумки). Копирование готовой выкройки (на примере бермуд). Профессия кон-

структор-модельер. 



Практические работы:  Изготовление образца машинных швов. Снятие мерок и 

расчет по формулам для построения чертежа. Построение чертежа прямой юбки в М 1: 4. 

Раскрой изделия. Сметывание деталей кроя. Соединение деталей сумки. Обметывание 

срезов зигзагообразной строчкой. 

  

Блок 3. Построение образовательных траекторий и планов в области 

профессионального самоопределения.   

3.1.Современные производственные технологии на предприятиях Кузбасса. 

Строительная область Кузбасса. Обзор ведущих технологий в строительной 

отрасли. 

Практические работы: Разработка памятки «Способы решения экологических проблем 

при проведении ремонтно-отделочных и строительных работ».  

 

3.2. Современный рынок труда. 

Современные и умирающие профессии Кузбасса. 
Знакомство с профессиями в области строительства. Знакомство с ЮТМиИТ 

(специальности в области строительства: архитектура, земельно-имущественные 

отношения, строительство и эксплуатация зданий и сооружений).   

Практические работы: Видеоэкскурсия в ЮТМи ИТ. 

 

 

 

 

 

7 класс 

 

Блок 1. Современные материальные, информационные 

 и гуманитарные технологии и перспективы их развития.  

 

 

1.4. Автоматизация производства.  

 

Автоматизация промышленного производства. Автомат. Автоматизация 

(частичная, комплексная, полная). Направления автоматизации в современном 

промышленном производстве Понятие «лѐгкая промышленность». Цель и задачи 

автоматизации лѐгкой промышленности. Линия- автомат. Цех-автомат. Профессия 

оператор швейного оборудования 

Понятие «пищевая промышленность». Цель и задачи автоматизации пищевой 

промышленности. Автоматические линии по производству продуктов питания. Профессия 

оператор линии в производстве пищевой продукции. 

Практическая работа: Составить таблицу предприятий и профессий, связанных с 

предприятиями пищевой промышленности в Кузбассе. 

 

1.5.Технологии получения материалов. 

 

Инструктаж по технике безопасности. Цели и задачи изучения предмета 

«Технология». Содержание предмета. 

Понятие «порошковая металлургия». Технологический процесс получения деталей 

из порошков. Металлокерамика, твѐрдые сплавы, пористые металлы. Область применения 

изделий порошковой металлургии. Пластики и керамика как материалы, альтернативные 

металлам. Область применения пластмасс, керамики, биокерамики, углеродистого 

волокна. Экологические проблемы утилизации отходов пластмасс. Композитные 



материалы. Стеклопластики. Биметаллы. Назначение и область применения композитных 

материалов 

Практические работы: Ознакомление с образцами изделия из композитных материалов. 

Изготовление украшений из пластиковых бутылок. 

 

 

 

 

 

 

1.6.Современные информационные технологии.  

 

 

Понятие «информационные технологии». Области применения информационных 

технологий. Электронные документы, цифровое телевидение, цифровая фотография, 

Интернет, социальные сети, виртуальная реальность.  
Компьютерное трѐхмерное проектирование. Компьютерная графика. ЗД-

моделирование. Редакторы компьютерного трѐхмерного проектирования ЗД-редакторы). 

Профессии в сфере информационных технологий: сетевой администратор, системный 

аналитик, веб-разработчик, сео- специалист, администратор баз данных, аналитик по 

информационной безопасности. 

Обработка изделий на станках (фрезерных, сверлильных, токарных, шлифовальных 

и др.) с ЧПУ. САМ-системы — системы технологической подготовки производства. 

Практические работы:  Поиск информации о технологиях передачи информации 

в 21 веке. Ознакомление с профессиями в сфере информационных технологий. 

 

 

1.7. Технологии в транспорте.  

 

Потребности в перемещении людей и товаров, потребительские функции 

транспорта. Виды транспорта, история развития транспорта. Транспортная инфра-

структура. Перспективные виды транспорта. 
Транспортная логистика. Транспортно-логистическая система. Варианты 

транспортировки грузов. Транспортный поток. Показатели транспортного потока 

(интенсивность, средняя скорость, плотность).  

Основное управление транспортным потоком. Регулирование транспортных 

потоков. Моделирование транспортных потоков. 

Безопасность транспорта (безопасность полѐтов, судоходства, железнодорожного и 

автомобильного транспорта). Влияние транспорта на окружающую среду 

Практические работы: Ознакомление с историей и видами транспорта. 

Построение графической модели уровня шума транспортного потока. 

 

1.15. Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов. 

 

Инструктаж по ТБ. Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. 

Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения 

доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание 

мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при 

обработке мяса. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой 

обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса. Технология приготовления блюд из мяса. 

Определение качества термической обработки мясных блюд. Подача к столу. Гарниры к 

мясным блюдам 



Виды домашней и сельскохозяйственной птицы и их кулинарное употребление. 

Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы 

разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и 

тепловой обработке птицы. 
Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление 

готовых блюд и подача их к столу. 

Значение первых блюд в рационе питания. Понятие «бульон». Технология 

приготовления бульона. Классификация супов по температуре подачи, способу 

приготовления и виду основы. Технология приготовления заправочного супа. Виды 

заправочных супов. Продолжительность варки продуктов в супе. Оформление готового 

супа и подача к столу. 

Виды сладостей: цукаты, печенье, безе (меренги). Их значение в питании человека. 

Виды десертов. Безалкогольные напитки: молочный коктейль, морс. Рецептура, 

технология их приготовления и подача к столу. 

Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды 

для обеда. Подача блюд. Правила этикета за столом и пользования столовыми приборами. 

Практические работы: Приготовление блюда из мяса. Приготовление блюда из 

птицы. Приготовление заправочного супа. Приготовление сладких блюд и напитков. 

 

1.16. Технологии растениеводства и животноводства.  

 

Понятие о флористике, флористическом дизайне. Основы композиции в 

аранжировке цветов. Выбор растительного материала, вазы или контейнера. 

Приспособления и инструменты для создания композиции. Технологические приѐмы 

аранжировки цветочных композиций. Технология аранжировки цветочной композиции. 

Профессия фитодизайнер. 

Роль комнатных растений в интерьере. Размещение комнатных растений в 

интерьере. Разновидности комнатных растений. Уход за комнатными растениями. 

Пересадка и перевалка комнатных растений Понятие «ландшафтный дизайн». 

Художественное проектирование вручную и с применением специальных компьютерных 

программ. Элементы ландшафтного дизайна 

Кормление животных. Кормление как технология преобразования животных в 

интересах человека. Особенности кормления животных в различные исторические 

периоды. Понятие о норме кормления. Понятие о рационе. Принципы кормления домаш-

них животных. 

Практические работы: Аранжировка цветов. Составление сбалансированного 

рациона питания. 

 

1.17. Материальные технологии.  

 

Классификация текстильных волокон животного происхождения. Способы их 

получения. Виды и свойства шерстяных и шѐлковых тканей. Признаки определения вида 

тканей по сырьевому составу. Сравнительная характеристика свойств тканей из 

различных волокон. 

Материалы и оборудование для вышивки. Приѐмы подготовки ткани к вышивке. 

Технология выполнения прямых и петлеобразных ручных стежков и швов на их основе. 
Технология выполнения петельных ручных стежков и швов на их основе. 

Технология выполнения крестообразных и косых ручных стежков и швов на их 

основе Техника вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по 

диагонали. Схемы для вышивки крестом. Использование компьютера в вышивке крестом. 

 Вышивание по свободному контуру. Художественная, белая, владимирская гладь. 

Материалы и оборудование для вышивки гладью. Техника вышивания штриховой гладью 



Использование шва «французский узелок» в вышивке. Техника вышивания швом 

«французский узелок». 

Практические работы: Определение сырьевого состава тканей и изучение их 

свойств. Выполнение вышивки прямыми и петлеобразными стежками. Выполнение 

вышивки петельными стежками. Выполнение вышивки крестообразными и косыми 

стежками. Выполнение вышивки швом крест. Выполнение вышивки штриховой гладью. 

Выполнение вышивки швом «французский узелок». 
 

 

Блок 2. Формирование технологической культуры  

и проектно-технологического мышления.  

 

2.1 Способы представления технической и  

технологической информации.  

 

Способы представления технической и технологической информации. Способы 

получения информации. Способы отображения информации. Инструкции по технике  

безопасности. Технические условия на раскрой. 

 Практическая работа: Инструктаж по ТБ. Работа с инструкциями. 

 

2.3.Исследовательская и созидательная деятельность.  

(Творческий проект)  

 

Разработка и реализация творческого проекта. Источники информации при выборе 

темы проекта. Реализация этапов творческого проекта. Выполнение требований к 

готовому проекту. Разработка технологической карты. Расчет стоимости проекта. 

Разработка рекламы проекта. Работа над проектным изделием. Правила оформления 

пояснительной записки.  Защита (презентация проекта). 

Практические работы: Исследование проблемной ситуации. Разработка  

рекламной листовки. Расчет затрат.  Создание портфолио. 

 

 

2.4. Формирование технологической культуры  

и технологического мышления.  

 

Устройство швейной иглы. Неполадки, связанные с неправильной установкой 

иглы, еѐ поломкой. Замена машинной иглы. 
Уход за швейной машиной: очистка и смазка движущихся и вращающихся частей. 

Дефекты машинной строчки, связанные с неправильным натяжением ниток. Назначение и 

правила использования регулятора натяжения верхней нитки. 
Технология ручных и машинных работ. Понятие о дублировании деталей кроя. 

Технология соединения детали с клеевой прокладкой. 
Основные машинные операции: притачивание, обтачивание. Обработка припусков 

на шов перед вывѐртыванием. Классификация машинных швов: соединительных 

(обтачной шов с расположением шва на сгибе и в кант). 
Конструирование плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Понятие о плечевой 

одежде. Понятие об одежде с цельнокроеным и втачным рукавом. Определение размеров 

фигуры человека. Снятие мерок для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа 

основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. 
Понятие о моделировании одежды. Моделирование формы выреза горловины. 

Понятие о подкройной обтачке. Моделирование плечевой одежды с застѐжкой на 

пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приѐмы изготовления выкроек 



дополнительных деталей изделия: подкройной обтачки горловины спинки, подкройной 

обтачки горловины переда, подборта. Подготовка выкройки к раскрою. Профессия 

художник по костюму. 

Практические работы: Уход за швейной машиной. Устранение дефектов. Снятие 

мерок. Построение чертежа плечевого изделия в М1:4. Моделирование выкройки 

плечевой одежды. Раскрой изделия. Сметывание деталей изделия. Обработка горловины. 

Стачивание деталей изделия. Выполнение ВТО. Применение приспособлений к швейной 

машине.  
 
 

 

Блок 3. Построение образовательных траекторий и планов в области 

профессионального самоопределения  

 

3.1.Современные производственные технологии  

на предприятиях Кузбасса.  

 

Предприятия Кузбасса, работающие на основе современных производственных 

технологи в области энергетики. Обзор ведущих технологий, применяющихся на 

предприятиях региона. Автоматизированные производства Кузбасса.  

Практические работы:  Изучение новых функций профессий в области 

энергетики. 

 

3.2. Современный рынок труда. 

 Современные и умирающие профессии Кузбасса.  

Современные и умирающие профессии в области энергетики. В области информационных 

технологий: инженер-програмист, инженер по робототехнике, инженер-технолог. 

Практическая работа: Составить таблицу  предприятий и профессий в области 

энергетики. 

 

 

 

8 класс. 

 

Блок 1. Современные материальные, информационные и 

 гуманитарные технологии и перспективы их развития.  

 

1.4. Технологии в энергетике.  

 

Производство, преобразование, распределение, накопление и передача энергии как 

технология. Использование энергии: механической, электрической, тепловой, 

гидравлической. Машины для преобразования энергии. Устройства для передачи энергии. 

Потеря энергии. Последствия потери энергии для экономики и экологии. Пути 

сокращения потерь энергии. Альтернативные источники энергии. 

Электрическая сеть. Типы электрических сетей. Приѐмники электрической 

энергии. Устройства для накопления энергии. Понятие об электротехнике. Электрическая 

цепь. Электрические проводники.  

Бытовые электроосветительные и электронагревательные приборы. Электрические 

лампы (накаливания, галогенная, люминесцентная, светодиодная). Бытовые приборы, 

преобразующие электрическую энергию в тепловую. 

Практическая работа:  Ознакомление с видами использования энергии и 

экологической безопасностью. 



 

 

1.9. Социальные технологии.   

 

Специфика социальных технологий. Сферы применения социальных технологий. 

Социальные технологии, применяемые при межличностной и межгрупповой 

коммуникации, при публичной и массовой коммуникации. 

 Социальная работа, еѐ цели. Виды социальной работы с конкретными группами 

населения. Принципы социальной работы. Услуги сферы обслуживания, социальной 

сферы. 

 Технологии работы с общественным мнением. Источники формирования и формы 

выражения общественного мнения. Социальные сети как технология. Содержание 

социальной сети. Элементы негативного влияния социальной сети на человека Средства 

массовой информации (коммуникации) СМИ (СМК). Классы средств массовой информа-

ции. Технологии в сфере средств массовой информации. Элементы отрицательного 

воздействия СМИ на мнение и поведение людей. Информационная война. 
Технологии работы с общественным мнением. Социальные сети как технология. 

Технологии сферы услуг. 

Практическая работа: Поиск и систематизация информации о социальных 

технологиях применяемых в 21 веке. 

 

1.10. Технологии в области электроники.  

 

Нанотехнологии: новые принципы получения материалов и продуктов с заданными 

свойствами. Нанообъекты. Наноматериалы, область их применения Электроника, еѐ 

возникновение и развитие. Области применения электроники. Цифровая электроника, 

микроэлектроника. Фотоника. Передача сигналов по оптическим волокнам. Области 

применения фотоники. 
 

1.11.Медицинские технологии.  

 

Применение современных технологий в медицине. Медицинские приборы и 

оборудование. Телемедицина. Малоинвазивные операции. Роботизированная хирургия. 

Профессии в медицине. Генная терапия человека. Генетическое тестирование. 

 Практическая работа: Исследование потребности в медицинских кадрах в Юрге. 

 

1.15.Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов.  

 

Инструктаж по ТБ. Понятие «индустрия питания». Предприятия общественного 

питания. Современные промышленные способы обработки продуктов питания. 

Промышленное оборудование. Технологии тепловой обработки пищевых продуктов. 

Контроль потребительских качеств пищи. Органолептический и лабораторный методы 

контроля. Бракеражная комиссия. Профессии в индустрии питания.  

Продукты для приготовления выпечки. Разрыхлители теста. Оборудование, 

инструменты и приспособления для приготовления теста и формования мучных изделий. 

Электрические приборы для приготовления выпечки. Виды теста и изделий из него. 

Рецептура и технология приготовления пресного слоѐного теста. Технология выпечки 

изделий из него. Профессии кондитерского производства Рецептура и технология 

приготовления песочного теста. Технология выпечки изделий из него. Профессии 

кондитерского производства. 



Меню праздничного сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Правила подачи и 

дегустации сладких блюд. Стол «фуршет». Этикет приглашения гостей. Разработка 

приглашения к сладкому столу. Профессия официант. 
 Практические работы: Изучение информации об исторических типах 

предприятий питания в России. Исследование влияния способов выпечки пресного и 

слоеного теста на качество изделий. Приготовление изделий из песочного теста. 

 

1.16.Технологии растениеводства и животноводства.  

 

Биотехнология как наука и технология. Краткие сведения об истории развития 

биотехнологий. Основные направления биотехнологий. Объекты биотехнологий 

Применение биотехнологий в растениеводстве, животноводстве, рыбном хозяйстве, 

энергетике и добыче полезных ископаемых, в тяжѐлой, лѐгкой и пищевой 

промышленности, экологии, медицине, здравоохранении, фармакологии, биоэлектронике. 

Практическая работа: Изучение объекта биотехнологии (дрожжевые грибки). 

 

1.17. Материальные технологии.  

 

Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и 

свойства тканей из химических волокон. Профессия оператор в производстве химических 

волокон. 
Вышивка атласными лентами. Материалы и оборудование для вышивки атласными 

лентами. Швы, используемые в вышивке лентами. Стирка и оформление готовой работы. 

Профессия вышивальщица. 

Практические работы: Изучение свойств текстильных материалов из химических 

волокон. Вышивка лентами. 
 

Блок 2. Формирование технологической культуры и  

проектно-технологического мышления обучающихся.  

 

2.1.Способы представления технической и технологической информации.  

Способы представления технологической и технической информации. Описание 

систем и процессов с помощью блок-схем. Способы презентации проекта. 

Практическая работа: Изучение способов презентации проекта.  

 

2.3.Исследовательская и созидательная деятельность.  

 

Реализация этапов выполнения творческого проекта. Выполнение требований к 

готовому изделию. Расчѐт затрат на изготовление проекта. Защита (презентация) проекта 

 Практические работы: Разработка рекламного проспекта. Расчет затрат на 

изготовление проекта. 

 

 

2.4. Формирование технологической культуры и  

технологического мышления.  

 

Инструктаж по ТБ. Понятие «поясная одежда». Виды поясной одежды. 

Конструирование поясной одежды. Конструкции юбок. Снятие мерок для изготовления 

поясной одежды. Построение чертежа прямой юбки. 

 Моделирование поясной одежды. Модели юбок. Приѐмы моделирования юбок. 

Подготовка выкройки к раскрою. Получение выкройки швейного изделия из пакета 

готовых выкроек, журнала мод и Интернета. 



 Приспособления к швейной машине. Технология подшивания изделия с 

применением лапки для потайного подшивания. Понятия «окантовывание», «кант», 

«косая бейка». Выкраивание косой бейки. Технология окантовывания среза с помощью 

лапки-окантователя. Окантовывание среза без окантователя. Условное и графическое 

изображение окантовочного шва с закрытыми срезами и с открытым срезом. 

Практические работы: Снятие мерок и построение чертежа прямой юбки. 

Моделирование выкройки прямой юбки. Изготовление образцов машинных швов. 

Изготовление образцов ручных швов. 

 

 

Блок 3. Построение образовательных траекторий и планов в области 

профессионального самоопределения   

 

3.3.Профессиональные и жизненные планы. 

 Профессиональные пробы.  

Внутренний мир человека и возможности его познания. Понятие личности 

уникальность личности каждого человека. Образ «Я» как система представлений о себе. 

«Хочу» -  склонности, интересы, желания личности, «Могу» - человеческие 

возможности,  «Надо» - потребности рынка труда в кадрах. Типичные ошибки при выборе 

профессии. 

Понятие о профессии, специальности, должности. Личный профессиональный план. 

Потребности и мотивы как условие  активности личности. Виды мотивов. 

 Индивидуальные интересы. Понятие профпригодности. Профессионально важные 

качества. Активная роль личности в выборе профессии. Общественное разделение труда. 

Территориальное разделение труда. Формы разделения труда на предприятии. 

Специализации. 

 Содержание и характер трудовых функций. Квалификация. Цель труда и его 

результаты. Умственный и физический труд. Культура труда. Современные требования к 

труду. Предметы труда. Условия труда. 

Социально-психологический портрет современного профессионала. 

Предприимчивость, интеллектуальность, ответственность. 

Предмет труда, цели труда, средства труда, условия труда. Понятие о 

профессиограмме. Способы классификации профессий. Классификация Климова. 

(Человек-человек, Человек-техника, Человек- знаковая система, Человек-природа, 

Человек- художественный образ). Характеристика профессий по общим признакам 

профессиональной деятельности. 

Учет состояния здоровья при выборе профессии. Понятие неблагоприятные 

производственные факторы. Типы профессий по медицинским противопоказаниям. 

Укрепление здоровья в соответствии с профессией. 

Общие представления о темпераменте. Психологическая характеристика основных 

типов темперамента. 

Отношение к деятельности. Отношение к людям. Особенности самовосприятия и 

самооценивания. Защита профессии. 

Практические работы:  Составление дерева психологических качеств личности. 

Составление словаря профессий. Работа с опросником профессиональной готовности. 

Профессиональные пробы. Работа с анкетой здоровья. Анализ особенности поведения 

людей с разными темпераментами. Анализ личного профессионального плана. 
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III.Тематическое планирование  6-8 класс. 

 

 

 

№ 

 

 

Блоки и темы 

 

Количество часов по 

классам 

 

  

6 

 

7 

 

8 
1. Современные материальные, информационные и 

гуманитарные технологии и перспективы их развития. 
 40 38 20 

1.1. Современные технологии и перспективы их развития.     
1.2. Реклама. Принципы организации рекламы.     
1.3. Технологическая система.  8   
1.4. Автоматизация производства.    2  
1.5. Технологии получения современных материалов.   4  
1.6.  Современные информационные технологии.   4  
1.7. Технологии в транспорте.   4  
1.8. Технологии в энергетике.    3 

1.9. Социальные технологии.    2 
1.10. Технологии в области электроники.    1 
1.11. Медицинские технологии.    1 
1.12. Закономерности технологического развития цивилизации.    1 
1.13. Технологии возведения, ремонта и содержания зданий и 

сооружений. 
 4   

1.14. Технологии в сфере быта.  4   
1.15. Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов.  10 8 6 
1.16. Технологии растениеводства и животноводства.  4 4 2 
1.17. Материальные технологии.  10 12 4 

2. Формирование технологической культуры и проектно-

технологического мышления. 
 24 26 14 

2.1. Способы представления технической и технологической 

информации. 
 2 2 1 

2.2. Конструирование и моделирование.     
2.3. Исследовательская и созидательная деятельность 

( творческий проект) 
 8 8 5 

2.4. Формирование технологической культуры и технологического 

мышления. 
 14 16 8 

3. Построение образовательных траекторий   и планов в области 

профессионального самоопределения. 
 4 4   

3.1. Современные производственные технологии на предприятиях 

Кузбасса. 
 2 2  

3.2. Современный рынок труда. Современные и умирающие профессии 

Кузбасса. 
 2 2  

3.3. Профессиональное самоопределение. Профессиональные 

пробы. 

     

 всего  68 68 34  


		2023-04-06T09:37:34+0700
	Абоносимова Татьяна Зиновьевна




